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Qualitätsstufe 

QbA 

 

Geschmack 

trocken 

 

Im Glas 

Unser klassischer Riesling des Buntsandsteines mit 

richtig hohem Steinanteil und mit Löß durchzogen. 

Insgesamt ein beeindruckender Wein, der mit 

seiner salzigen Frische und präsenten Säure 

überzeugt. Eine 12-stündige Maischestandzeit und 

neunmonatiger Ausbau im Doppelstück verleihen 

ihm zusätzliche Raffinesse und machen ihn zu 

einem außergewöhnlichen Geschmackserlebnis. 

Handlese.  

 

 

Trinktemperatur 

14 Grad 

Rebsorte 

Riesling 

 

Alkohol 12,0 % vol  

Restzucker 4,1g/l  

Gesamtsäure 7,4g/l  

 

Mengenangabe 0,75 l 

enthält Sulfite 

  Artikelnummer: 

24 

 

    

  


