Grauer Burgunder 2022

Qualitatsstufe
QbA

o e B Geschmack
3 trocken

ilh"MEBMM? Im Glas

Die  getrocknete  Aprikose
verleiht dem Wein eine
fruchtige SuRe. Die Dattel eine
leicht karamellige Note. Das
Toffee sorgt flr eine
angenehme Cremigkeit
wahrend ein  Hauch von
Eucalyptus dem Wein eine
erfrischende Komponente
hinzufligt. Spontangdrung im
neuen und reifen Barriques.
Biologischer Saureabbau.
Handlese.

Trinktemperatur
10-12 Grad

Rebsorte
Grauer Burgunder

Alkohol 13,5 % vol
Restzucker 0,5g/I
Gesamtsaure 4,7g/|

Mengenangabe 0,75 | Artikelnummer:
enthalt Sulfite 14
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